LES ROMAINS
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Le vin réconfortant par excellence
: le Merlot soyeux et soutenu par
les épices du Cabernet
Sauvignon. Le compagnon parfait
des plats crémeux et soirées
chaleureuses.

Ses tanins souples et intégrés
offrent une expérience veloutée,
idéale pour les amateurs de vins
gourmands a partager en vonne
compagnie.

Cépage(s) 60% Merlot, 40% Cabernet Sauvignon Alcool 14% alc.
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Appellation IGP Pays d'Oc Service | Entre 16° et 18°C
Sol | Calcaire et graves Conservation | 8 ans
3 jours de macération pre-fermentaire a
froid, macération de 3 semaines,
Vinification extractlon modérée FA en cuve inox a 25°,

élevage partiel copeaux en cuve inox
pendant 8 mois puis assemblage en cuve,
repos pendant 2 mois avant mise en
bouteille

Couleur pourpre aux reflets rubis,
Nez généreux, complexe et intense : fruits
rouges mirs, pointe de cacao, touches
_ Notede | subtiles de vanille et d' épices douces,

degustation | Bouche ronde et veloutée, saveurs de
cerises noires, de prunes juteuses et de
chocolat noir. Tanins souples et bien
intégrés, offrant une finale longue et
séduisante

Le meilleur accord des repas reconfortant
Accords | : risotto crémeux, gratins et fromages. On
mets & vins = 'adore en bonne compagnie : longs repas
de famille et chaleureuses soirées entre
amis!



