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Quand la Syrah rencontre le
Grenache. Coup de foudre
instantané, tout comme vous
tomberez amoureux des Voiles
Latines. Elles vous méneront sous
un soleil radieux du Sud de la
France, a 'ombre sous un olivier.

Contrairement a une promesse
d'amour estivale, la beauté des
Voiles Latines durera les quatre
saisons de l'année. Chaque fois
que vous aurez besoin de
retourner sous cet olivier, ouvrez
une bouteille.

Cépage(s) | 400, Syrah, 40% Grenache Mool | 14% alc.
Appellation IGP Pays d'Oc Service = Entre 16° et 18°C
Sol | Calcaire et graves Conservation | 8 ans
4 jours de macération pré-fermentaire a
Vinification = roid, grappes entiéres, macération de 2

semaines, extractlon tempérée, FA en
cuve inox a 25°C, élevage en cuve
pendant 6 mois

Couleur rubis aux reflets violets,
Nez éclatant, fruits rouges et pointe
_ Notede | d'épices douces,
degustation | Bouche souple et gourmande ol l'on
retrouve tous les aromes de fruits rouges
et cette légére note relevée par les
épices, tannins soyeux

Accords A L@ cuvée de bistronomie a partager qui
mets & vins fait voyager dans la garrigue du
Languedoc. Viandes grillees, tian de
légumes, tapenades



